VORSPEISEN

NUSSLISALAT MIT EI
French-, Balsamico- oder Hausdressing

BARENGASSE SALAT
Blattsalat, Baumniusse, Birne, Cranberries

MOZZARELLA DI BUFALA
Getrocknete & frische Cherrytomaten, Rucola, Olivenél

ZIEGENKASE — GRATINIERT
Honig, Fenchelsalat, Orangen

HUMMERSUPPE
Flusskrebse, Limette

FIRE AND ICE
Karotten-Chili-Ingwersuppe, Mangosorbet

TATAR

Serviert mit Brioche Toast

RINDSTATAR
Klassisch, mit unserer wirzigen Hausmischung

CAFE DE PARIS — RINDSTATAR
Gratiniert, mit unserer wirzigen Hausmischung

SWISS-LACHSTATAR
Salsa verde, Meerrettich

KALBSTATAR
Sauerrahm, Parmesan, schwarzer Triffel

AVOCADO - TATAR
Tomate, Sauerrahm, Limette

Alle Preise in CHF, inkl. 7,7 % MwSt. / MwSt. CHE-114.324.544 MWST
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GRILL & KLASSIKER

DIETER MEIERS ROASTBEEF
Niedergegart, Sauce & Beilage nach Wahl

CAFE DE PARIS
Entrecote mit Hausbutter Giberbacken, Pommes Allumettes

RINDSFILET OJO DE AGUA
Sauce & Beilage nach Wahl

ENTRECOTE 0JO DE AGUA
Sauce & Beilage nach Wahl

RIB EYE STEAK OJO DE AGUA
Sauce & Beilage nach Wahl

ROASTBEEF BURGER
Niedergegartes, Chimichurri-Mayo, Cole Slaw, Pommes Allumettes

SWISS ALPINE LACHS
Sauce & Beilage nach Wahl

SPICY RIESENCREVETTEN — TOMATEN PFANNLI
Beilage nach Wahl

VEGI-BURGER
Kichererbsen, Avocado, Rucola, Tomatenchutney, Rostzwiebel

TAGLIOLINI CON ASTICE E GAMBARETTI
Hummerrahmsauce, gebratene Riesencrevetten

TAGLIOLINI TARTUFO
Mascarpone-Triffelrahmsauce, schwarzer Triffel

RISOTTO PORCINI
Steinpilze, Rostzwiebeln, Manchego

Chimichurri Pommes Allumettes
Cognac-Pfefferrahm Weissweinrisotto
Frischer Meerrettich Kartoffelgratin
Sauce Béarnaise Spinat
Chili-Krauterbutter Saisongemise

Jede weitere Beilage 7.—

Fur Informationen betreffend Allergene und Inhaltsstoffe geben wir ihnen gerne Auskunft

Rindfleisch (ohne hormonelle Stoffe) «Ojo de Agua», Argentinien
Rindfleisch (kann mit hormonellen Breeders, Argentinien
Stoffen versetzt sein)

Rindfleisch (ohne hormonelle Stoffe) Schweiz

Kalbfleisch Schweiz

Geflugel Schweiz, Frankreich
Schwein Schweiz

Alle Preise in CHF, inkl. 7,7 % MwSt. / MwSt. CHE-114.324.544 MWST
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